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PRZYSTAWKI APPETIZERS
Brusche�a trio – z pomidorami i mozzarellą
z krewetkami / z musem z awokado
Brusche�a trio – with tomato and Mozzarella cheese
with cocktail shrimps / with avocado mousse

Boczniaki w panko / czarnuszka
domowy sos tatarski
Oyster mushroom in panko / black cumin
homemade tatar sauce

Kaszanka w panko / grasica cielęca
borowiki / kon�tura z czerwonej cebuli
Black pudding in panko / calf thymus
boletus / red onion marmelade

Siekany tatar z polędwicy wołowej
gorgonzola  / kurki / żółtko / cebula
ogórek konserwowy / sos mango & gorczyca
grzanki czosnkowe 
Beef tenderloine chopped tartare / Gorgonzola cheese
chanterelle mushroom / egg yolk / onion / pickled cucumber
mango & mustard seeds sauce / garlic bread

Talerz libański / domowe hummusy:
klasyczny, pietruszkowy i buraczany / tabbouleh
pita / warzywa / oliwa EV / prażony sezam
Lebanon plater / home made Hummus:
classic, parsley, beetroot / Tabbouleh
Pita / vegetables / olive oil EV / roasted sesame seeds

Sałatka bawarska – boczek / ziemniaki
cebula czerwona / majonez / pietruszka
marynowany ogórek
Bavarian salad – bacon / potatoes
red onion / mayo / parsley / pickled cucumber

ZUPY SOUPS
Żurek Starej Zajezdni
Traditional sour r ye soup

Krem z groszku / prażone migdały
oliwa pietruszkowo-miętowa 
Green pea veloute / roasted almonds
parsley&mint olive oil

Krem z borowików / smażony borowik
siano z pora / ziołowa grzanka 
Boletus veloute / fried boletus / leek / herb toast

DANIA GŁÓWNE MAIN DISHES
Gnocchi / kozi ser / młody szpinak
suszone pomidory / pestki dyni
Gnocchi / goat cheese / spinach
sun-dried tomatoes / pumpkin seeds

Sałatka Cezar / kurczak / grana padano
boczek / sałata / sos cezar / grzanki czosnkowe
Ceasar salad / chicken / Grana Padano cheese
bacon / romaine / Ceasar sauce / garlic bread

Placki ziemniaczane / sos grzybowy
kwaśna śmietana 
Potato pancakes / mushroom sauce / sour cream

Żebro wieprzowe / glazura BBQ
pieczone ziemniaki / kapusta / czarnuszka
sos koktajlowy
Pork rib / BBQ glaze / baked potato / cabbage
black cumin / cocktail sauce 

Burger wołowy – wołowina / boczek
cheddar / krążki cebulowe / sałata / pomidor
ogórek piklowany / majonez tru�owy / frytki
Burger / beef / bacon / Cheddar cheese
onion rings / le�uce / tomato / pickled cucumber
tru�e mayo / French fries

Polędwica wołowa / frytki
grillowane warzywa / masło czosnkowe
Beef tenderloin / French fries
gril led vegetables / garlic bu�er

Kotlet cielęcy panierowany / sałatka bawarska
jajko sadzone / cytryna
Breaded veal schnitzel / bavarian salad
fried egg / lemon

Łosoś zapiekany z pomidorami i mozzarellą
riso�o szafranowe / dziki brokuł
Salmon gratinated with tomato and Mozzarella cheese
sa�ron riso�o / wild broccolii  

DESERY DESSERTS
Sernik „Sous Chefa Janusza” / sos mango
karmelizowany popcorn
Chef Janusz cheesecake / mango sauce
caramelised popcorn

Strudel „Chefa Kostka” z gruszką i rodzynkami
sorbet kiwi
Chef Kostek pear strudel with raisins / kiwi sorbet 

Lawendowy Crème brûlée / sorbet porzeczkowy 
Lavender  Crème brûlée / blackcurrant sorbet

P i o t r  Wr o n k a  &  Ja n u s z  Kw a ś n y#browar

Dla grup 8 osób i powyżej, do rachunku doliczone zostanie uznaniowe 10%
opłaty serwisowej.
For groups of 8 or more a discretionary 10% service charge will be added to Your bill.

Uprzejmie informujemy, iż do każdego stolika podawany jest jeden 
wspólny rachunek. 
We kindly inform that we will provide one check per table.
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PIWNE MENU BEER MENU

Deska piwna – skrzydełka / jalapeno z cheddarem
mini camemberty panierowane / krążki cebulowe
(2 rodzaje) – łagodne i pikantne / domowe chipsy
Beer board – chicken wings /jalapeno with Cheddar cheese
breaded mini Camemberts / onion rings (2 kinds – mild and hot)
home made crisps

Skrzydełka / sos blue cheese / seler naciowy / marchewka 
Chicken wings / Blue cheese sauce / celery /  carrot

Nachos dla 2os.
Nachos for 2

Grande Nachos dla 4os.
Nachos for 4

Deska włoskich wędlin i serów / kon�tura agrestowa
powidła śliwkowe  / oliwki / suszone pomidory / pieczywo
Italian cold cuts and cheese plater / gooseberry marmelade
 plum powidl / olives / sun-dried tomatoes / bread selection
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ALKOHOLE SPIRITS
Finsbury / Wild Strawberry  17 PLN 40ml / 280 PLN 0,7l

Hendrick’s    25 PLN 40ml / 399 PLN 0,7l    
Tanqueray No. 10   25 PLN 40ml / 399 PLN 0,7l

Caorunn      25 PLN 40ml / 399 PLN 0,7l

Bulldog    22 PLN 40ml / 350 PLN 0,7l

Sierra Silver / Reposado  17 PLN 40ml / 280 PLN 0,7l

Old Pascas     17 PLN 40ml / 280 PLN 0,7l

Sailor Jerry    18 PLN 40ml / 295 PLN 0,7l

Brugal Anejo    18 PLN 40ml / 295 PLN 0,7l

Kraken     23 PLN 40ml / 370 PLN 0,7l

Jagermeister    17 PLN 40ml / 280 PLN 0,7l

Jagermeister Manifest    20 PLN 40ml / 450 PLN 0,7l

Cana-rio cachaca   17 PLN 40ml / 280 PLN 0,7l

Metaxa 5*    18 PLN 40ml / 295 PLN 0,7l

Metaxa 7*    22 PLN 40ml / 350 PLN 0,7l 
Remy Martin VSOP   37 PLN 40ml / 620 PLN 0,7l

Torres 10    17 PLN 40ml / 280 PLN 0,7l

Torres 15    22 PLN 40ml / 350 PLN 0,7l

Torres 20    33 PLN 40ml / 579 PLN 0,7l

WHISKY, WHISKEY, BOURBON, SINGLE MALT
Grant’s     17 PLN 40ml / 280 PLN 0,7l

Grant’s 12 YO    22 PLN 40ml / 350 PLN 0,7l

Tullamore Dew   19 PLN 40ml / 300 PLN 0,7l

Tullamore Dew 12 YO   36 PLN 40ml / 569 PLN 0,7l

Wild Turkey     21 PLN 40ml / 330 PLN 0,7l

Wild Turkey Longbranch 2020  29 PLN 40ml / 499 PLN 0,7l

Monkey Shoulder   30 PLN 40ml / 499 PLN 0,7l

Bruichladdich �e Classic Laddie 35 PLN 40ml / 579 PLN 0,7l

Glen�ddich 12 YO   34 PLN 40ml / 549 PLN 0,7l

Glen�ddich 15 YO   51 PLN 40ml / 799 PLN 0,7l

Glen�ddich 18 YO   61 PLN 40ml / 949 PLN 0,7l

Glen�ddich 21 YO   95 PLN 40ml / 1399 PLN 0,7l

Jameson     18 PLN 40ml / 295 PLN 0,7l

Lagavulin 16 YO   55 PLN 40ml / 899 PLN 0,7l

Jack Daniel’s    21 PLN 40ml / 330 PLN 0,7l

Bearface    24 PLN 40ml / 389 PLN 0,7l

Glendalough Burgundy Cask  27 PLN 40ml / 439 PLN 0,7l

WÓDKI VOD�S
Soplica     11 PLN 40ml / 115 PLN 0,5l

Soplica Smakowa   11 PLN 40ml / 115 PLN 0,5l

Żubrówka Bison Grass    12 PLN 40ml / 129 PLN 0,5l

Żubrówka Biała   12 PLN 40ml / 129 PLN 0,5l

Żubrówka Czarna              14 PLN 40ml /  149 PLN 0,5l

Wyborowa    13 PLN 40ml /  139 PLN 0,5l

Belvedere                 24 PLN 40ml /  389 PLN 0,7l

Grey Goose                26 PLN 40ml /  409 PLN 0,7l

PIWA BEERS

JASNE pilsner 
CIEMNE 
NA MIODZIE GRYCZANYM 
dark beer with buckwheat honey  
PSZENICA GRUSZKOWA
pear wheat 
AIPA Z ANANASEM 
AIPA with pineapple
O�NGE BI�ER  
orange bi�er
PIWO TYGODNIA 
beer of the week

BAVARIA 0%      16 PLN | 0,33L

       0,4L             1L               2L

16 PLN    34 PLN     64 PLN
17 PLN    40 PLN     68 PLN

17 PLN    40 PLN     68 PLN

17 PLN    40 PLN     68 PLN

17 PLN    40 PLN     68 PLN

17 PLN    40 PLN     68 PLN

DES� „NA MEDAL”  40 PLN 
Get Your awarded beer set 

NAPOJE GORĄCE HOT BEVE�GES
Espresso                                   10 PLN
Espresso doppio               14 PLN
Kawa czarna Black co�ee                 11 PLN 
Cappuccino                              13 PLN
Ca�e La�e                                15 PLN
Herbata Dilmah Dilmah pot of tea  10 PLN 

NAPOJE ZIMNE COLD BEVE�GES
Woda niegazowana / gazowana            12 PLN 1l
Water sti l l /sparkling
Kropla Beskidu niegazowana / gazowana        10 PLN 0,33l
Bo�led water sti l l /sparkling   19 PLN 0,75l

Coca-Cola / Coca-Cola Zero                             10 PLN 0,25l 
Fanta / Sprite / Kinley tonic 
Kinley Pink Aromatic Berry
Lemoniada                                                              14 PLN 0,4l 
Lemonade     26 PLN 1l
Soki owocowe Cappy Fruit juice                         10 PLN 0,25l 
Red Bull                                                                  15 PLN 0,25l

Crodino Aperitivo 0,4% alk.                               16 PLN 0,175l 

�omas Henry tonic                 14 PLN 0,2l

WINA WINES
MUSUJĄCE Sparkling
Lamia Prosecco DOC                         17 / 119 PLN 100ml /750ml
Biscardo Prosecco Rosé Millesimato DOC 19 / 139 PLN 100ml /750ml

RÓŻOWE Rose
Biscardo Rosapasso IGT / Pinot Nero, Włochy  139 PLN 750ml 

BIAŁE White
Castillo de Elaro / Verdejo, Hiszpania            15 /  89 PLN 100ml /750ml
QD, Vinho Verde DOC / Loureiro, Portugalia         129 PLN 750ml 
Geierslay Trocken QbA Mozel / Riesling, Niemcy  139 PLN 750ml
Borgo Molino Ciari IGT / Sauvignon Blanc,      145 PLN 750ml 
Włochy                                     

CZERWONE Red
Castillo de Elaro, Tempranillo & Garnacha          15 / 89 PLN 100ml /750ml
Hiszpania 
Naudin Varrault Bourgogne / Pinot Noir, Francja    129 PLN 750ml 
Biscardo Neropasso IGT / Corvinone,                 149 PLN 750ml  
Corvina, Cab Sav, Włochy
ST Monte Antico IGT / Sangiovese, Merlot,      149 PLN 750ml
Cab Sav, Włochy 

BIER B�ND STA� ZAJEZDNIA
piwny destylat rzemieślniczy  cra�ed beer disti l late
Bier brand Ciemny lager ABV 38%            17 PLN 20ml

Bier brand Gruszkowe Pszeniczne ABV 38%   17 PLN 20ml

Bier brand AIPA z ananasem ABV 38%     17 PLN 20ml

Bier brand AIPA  ABV 38%      17 PLN 20ml

Zestaw degustacyjny Tasting set     60 PLN 20mlx4
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WEŹ MNIE DO DOMU
TAKE ME  HOME

PIWO W BUTELCE bo�led beer 0,5L    13 PLN

BECZ� 25L 25L barrel                349 PLN
o szczegóły zapytaj obsługę ask for details

away

Beer set 
5x 200ml

Ruby Sparkler  33 PLN 0,2l
Finsbury gin infuzowany hibiskusem
Angostura / Biscardo Prosecco
Rose Millesimato
syrop grejpfrutowy / sour mix
Finsbury gin infused with hibiscus
Angostura / Biscardo Prosecco 
Rose Millesimato
grape�uit syrup / sour mix

Pornstar Martini  32 PLN 0,2l
Soplica infuzowana wanilią
Toresella Prosecco Extra Dry
puree z marakui / sour mix 
Soplica infused with vanilla
Toresella Prosecco Extra Dry
passion �uit puree / sour mix

Penicilin   36 PLN 0,2l
Monkey Shoulder / Lagavulin 16yo
domowy syrop miodowo – imbirowy / sour mix 
Monkey Shoulder / Lagavulin 16yo
ginger & honey homemade syrup / sour mix 

to take

KOKTAJLE COCKTAILS
Lubisz klasyki? My też! Lubimy też je mieszać! Zapytaj obsługę o dostępność swojego ulubionego!
Do you like the classics? We do! We also like to mix them! Ask the sta� about the availability of your favorite!

CYDR CIDER
Dzik jabłkowy półsłodki apple semi-sweet           23 PLN 0,3l 
Dzik 0% z trawą cytrynową lemongrass           23 PLN 0,3l

MOKTAJLE MOCKTAILS
Espresso tonic (zapytaj o różany)   25 PLN 0,3l
ask our sta� for rosal 

Virgin Mojito    25 PLN 0,3l
(zapytaj o dostępne smaki / ask for available �avoures)
limonka / cukier trzcinowy / mięta / woda gazowana 
lime / cane sugar / mint / sparkling water

Crodino Spritz     29 PLN 0,2l
Crodino Apertif 0,4% / Angostura / woda gazowana 
sour mix / pomarańcza
Crodino Aperitif 0,4% / Angostura / sparkling water
sour mix / orange

Long story     27 PLN 0,3l
�omas Henry Pink Grapefruit / puree z leśnych owoców
sour mix / mięta
�omas Henry Pink Grape�uit / �eld berry puree / sour mix / mint

Foresta    32 PLN 0,2l
Martini Fiero /  Campari
Biscardo Rose Millesimato
puree z leśnych owoców
Martini Fiero /  Campari / Biscardo 
Rose Millesimato / �eld berry puree 

New York Sour  32 PLN 0,2l
Wild Turkey 81 / Angostura 
wino czerwone / sour mix / białko
Wild Turkey 81 / Angostura
red wine / sour mix / egg white

Old Fashioned   34 PLN 0,2l
Wild Turkey Bourbon / Angostura
cukier trzcinowy / skórka z pomarańczy
Wild Turkey Bourbon / Angostura
cane sugar / orange zest 

Espresso Martini   32 PLN 0,2l
Soplica infuzowana kawą i wanilią
Sierra Cafe / espresso / syrop waniliowy 
Soplica infused with co�ee and vanilla
Sierra Cafe / espresso / vanilla syrup

o szczegóły zapytaj obsługę
Ask our sta� for more info

BRONZE MEDAL
2017

GOLD MEDAL
2019

SILVER MEDAL
2021

BRONZE MEDAL
2022

GOLD MEDAL
2022

PILS PSZENICZNE
GRUSZKOWE

AIPA
Z ANANASEM

CIEMNE
GRYCZANE

O�NGE
BI�ER

Drink
MENU

B a r t ł o m i e j  B i a ł y
by 


