
MENU nr. 25 by

PRZYSTAWKI APPETIZERS
Smażony ser halloumi / �gi / dynia
kompresowany ogórek / kompozycja sałat
dressing pomarańczowy    
Fried halloumi cheese / �gs / pumpkin / compressed cucumber
salad mix / orange dressing 

Grillowany kozi ser / młody szpinak
mandarynka / chutney z ogórka małosolnego
maliny / malinowy winegret
Grilled goat cheese / young spinach / tangerine
half-sour pickle chutney / raspberries / raspberry vinaigre�e

Sałatka Cezar / kurczak / grana padano / boczek
sałata rzymska / sos Cezar / grzanka czosnkowa
Caesar salad / chicken / Grana Padano / bacon
romaine / Caesar sauce / garlic toast

Tatar z polędwicy wołowej
gorgonzola / kurki / żółtko / cebula
ogórek konserwowy / majonez
z czosnkiem niedźwiedzim / grzanka czosnkowa 
Beef tenderloin tartare / Gorgonzola
chanterelle mushroom / egg yolk / onion
pickled cucumber / wild garlic mayonnaise / garlic toast

Pateé z wątróbki cielęcej / pieczywo pszenne
kon�tury agrestowa i malinowa / masło domowe 
Calf liver pateé / wheat bread / gooseberr y & rapsberr y 
con�ture / homemade bu�er

Kaszanka w panko / grasica cielęca / borowiki
cebula kon�towana /sos z grzybów leśnych / popcorn
Panko blood sausage / veal sweetbreads / boletus
onion con�t / forest mushroom sauce /popcorn

Talerz libański / domowe hummusy:
klasyczny, pietruszkowy i buraczany / tabbouleh
pita / warzywa / oliwa EV / prażony sezam
Lebanese pla�er / home made Hummus:
classic, parsley, beetroot / Tabbouleh
Pita / vegetables / olive oil EV / roasted sesame seeds

DANIA GŁÓWNE MAIN DISHES
Pierogi z kaczką / cebula / emulsja pietruszkowa
Dumplings stu�ed with duck / onion / parsley emulsion

Kotlet schabowy / ziemniaki opiekane
kapusta zasmażana 
Breaded pork chop / roasted potatoes / fried cabagge

Kaszo�o / borowiki / salsa dyniowa
wegańska śmietana / wegański parmezan  
Kasho�o / boletus / pumpkin salsa / vegan cream
vegan parmesan cheese

Domowe kopytka podsmażane / kon�tura jagodowa
śmietana twarogowa / orzech laskowy
Fried homemade potato dumplings / blueberr y jam
cream cheese / hazelnut

Kotlet de volaille / puree ziemniaczano koperkowe
glazurowane warzywa okopowe   
Chicken de volail le / parsley potato puree / glazed vegetables

Łosoś pieczony / zapiekanka ziemniaczana
karmelizowane warzywa / sos cytrynowy 
Roasted salmon / potato casserole
caramelized vegetables / lemon sauce

Burger wołowy / boczek / cheddar
krążki cebulowe / sałata / pomidor
ogórek piklowany / sos koktajlowy / frytki
Beef burger  / bacon / Cheddar cheese
onion rings / le�uce / tomato / pickled cucumber
coctail sauce / French fries

Maczanka po krakowsku / karkówka
sos kminkowo - cebulowy / ogórek konserwowy
musztarda / śmietana
Cracovian style pork neck / roll / caraway seed & onion sauce
pickled cucumber / mustard / cream  

Żeberko wieprzowe / glazura BBQ
frytki / Coleslaw 
Pork rib / BBQ glaze / French fries / coleslaw

Grillowana polędwica wołowa / sos winny
frytki z batatów / blanszowany szpinak z czosnkiem 
Grilled beef tenderloin / wine sauce / sweet potato 
french fries / blanched spinach with garlic

P i o t r  Wr o n k a  &  Ja n u s z  Kw a ś n y#browar

Dla grup 8 osób i powyżej, do rachunku doliczone zostanie uznaniowe 10% opłaty serwisowej. For groups of 8 or more a discretionary 10% service charge will be added to Your bill.
Uprzejmie informujemy, iż do każdego stolika podawany jest jeden wspólny rachunek. We kindly inform that we will provide one check per table.

42 PLN
100/300g

42 PLN
100/300g

46 PLN
200/300g

62 PLN
100/250g

39 PLN
100/300g

47 PLN
350g

58 PLN
600g

49 PLN
350g

59 PLN
150/450g

49 PLN
400g

47 PLN
400g

59 PLN
140/450g

69 PLN
170/450g

56 PLN
150/450g

54 PLN
120/380g

72 PLN
400/700g

129 PLN
250/550g
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&

69 PLN
600g

44 PLN
300g

65 PLN
600g

99 PLN
380/700g

PIWNE MENU BEER MENU

Deska piwna
skrzydełka / jalapeno z cheddarem / mini camemberty
panierowane / krążki cebulowe (2 rodzaje) – łagodne
i pikantne / domowe chipsy
Beer board – chicken wings / jalapeno with  Cheddar cheese
breaded mini Camemberts / onion rings 
(2 kinds – mild and hot) / home made crisps

Nachos dla 2os. Nachos for 2

Grande Nachos dla 4os. Nachos for 4

Deska Polskich wędlin i serów
kon�tura żurawinowa / chrzan / kiszony ogórek
marynowana papryka / pieczywo
Polish cold cuts and cheese plater / cranberry jam / horseradish
pickled cucumber / pickled peppers / bread selection 

DESERY DESSERTS
Domowa szarlotka / lody waniliowe / bita śmietana
Homemade apple pie / vanilla ice cream / whipped cream

Pieczone śliwki / kruszonka / lody waniliowe  
Baked plums / crumble / vanilla ice cream

Ciasto marchewkowe / kon�tura jagodowa / owoce 
Carrot cake / blueberry jam / fruits

32 PLN
150g

29 PLN
150g

29 PLN
150g

natural  farm

*

ZUPY SOUPS
Żurek Starej Zajezdni / kiełbasa
puree ziemniaczane / skwarki
Traditional sour r ye soup / sausage
potato puree / pork scrathings

Krem z dyni i batatów / mleko kokosowe
emulsja pietruszkowa / popcorn 
Pumpkin and sweet potato cream / coconut milk
parsley emulsion / popcorn

Krem z grzybów leśnych / kwaśna śmietana
grzanki ziołowe  
Forest mushroom cream / sour cream / herb toast

31 PLN
300g

27 PLN
250g

32 PLN
250g

natural  farm



ALKOHOLE SPIRITS
------- GIN ------- 
Millhill’s London Dry  38%   18 PLN 40ml / 295 PLN 0,7l
Roku 43%    22 PLN 40ml / 350 PLN 0,7l
Roku Sakura 43%    23 PLN 40ml / 370 PLN 0,7l
Hendrick’s 41,4%    26 PLN 40ml / 409 PLN 0,7l
Hendrick’s Flora Adore / Neptunia 43,4% 35 PLN 40ml / 549 PLN 0,5l
�e Botanist Islay Dry 46%   35 PLN 40ml / 549 PLN 0,7l
Berkshire rhubarb&raspberry 40,3%  24 PLN 40ml / 269 PLN 0,7l
Tanqueray no. 10 47,3%   25 PLN 40ml / 399 PLN 0,7l
------- TEQUILA ------- 
Sierra Blanco 38%    18 PLN 40ml / 295 PLN 0,7l
Sierra Reposado 38%   18 PLN 40ml / 295 PLN 0,7l
Herradura Plata 40%    37 PLN 40ml / 579 PLN 0,7l
Herradura Reposado 40%   38 PLN 40ml / 589 PLN 0,7l
------- RUM / CACHACA ------- 
Republica White 37,5% / Dark 38%  18 PLN 40ml / 295 PLN 0,7l
Abuelo Anejo 40%    20 PLN 40ml / 319 PLN 0,7l
Abuelo 7 yo 40%    22 PLN 40ml / 350 PLN 0,7l
Abuelo 12yo 40%    24 PLN 40ml / 389 PLN 0,7l
Sailor Jerry 40%    18 PLN 40ml / 295 PLN 0,7l
Kraken 40%    23 PLN 40ml / 370 PLN 0,7l
Botucal Reserva 40%   39 PLN 40ml / 599 PLN 0,7l 
Angostura 1824 40%   49 PLN 40ml / 749 PLN 0,7l
------- WHISKY, WHISKEY, BOURBON, SINGLE MALT ------- 
Clan Campbell  40%   18 PLN 40ml / 295 PLN 0,7l
Auchentoshan American Oak  40%   20 PLN 40ml / 319 PLN 0,7l
Auchentoshan �ree Wood  40%  45 PLN 40ml / 699 PLN 0,7l
Auchentoshan 12 yo 40%   24 PLN 40ml / 389 PLN 0,7l
Auchentoshan 18 yo 43%   47 PLN 40ml / 729 PLN 0,7l
Bowmore 12yo 40%   35 PLN 40ml / 549 PLN 0,7l
Bowmore 15yo 43%   45 PLN 40ml / 699 PLN 0,7l
Laphroaig Quarter Cask  40%  34 PLN 40ml / 549 PLN 0,7l
Laphroaig 10 yo 40%     38 PLN 40ml / 589 PLN 0,7l
Maker’s Mark 45%    26 PLN 40ml / 409 PLN 0,7l
Jim Beam White Label 40%   18 PLN 40ml / 295 PLN 0,7l
Jim Beam Black 7 yo 45%   24 PLN 40ml / 389 PLN 0,7l
Suntory Toki 43%    34 PLN 40ml / 549 PLN 0,7l
�e Chita Suntory Single Grain 43%  42 PLN 40ml / 619 PLN 0,7l
Hibiki Japanese Harmony 43%  79 PLN 40ml / 1199 PLN 0,7l 
Hakushu 12yo 43%   85 PLN 40ml / 1249 PLN 0,7l
Jack Daniel’s 40%    25 PLN 40ml / 399 PLN 0,7l
Lagavulin 16 YO 43%   55 PLN 40ml / 899 PLN 0,7l
Glen�ddich 12 yo 40%   34 PLN 40ml / 549 PLN 0,7l
Glen�ddich 15 yo 40%   51 PLN 40ml / 799 PLN 0,7l
------- COGNAC, B�NDY -------  
Stock 84 Original Brandy 38%  18 PLN 40ml / 295 PLN 0,7l
Curvoisier VS 40%   24 PLN 40ml / 389 PLN 0,7l
Torres 20 40%    33 PLN 40ml / 579 PLN 0,7l
Remy Martin VSOP 40%    37 PLN 40ml / 620 PLN 0,7l
------- WÓDKI  Vodkas ------- 
Biały Bocian 40%    13 PLN 40ml / 139 PLN 0,5l
Amundsen 40%     15 PLN 40ml / 165 PLN 0,5l
Haku Japanese 40%    24 PLN 40ml / 389 PLN 0,5l
Biały Bocian Wiśniówka / Pigwówka / Malinówka 25% 13 PLN 40ml / 139 PLN 0,7l
Cherry liqueur / Quince liqueur / Raspberry liqueur

Żołądkowa Gorzka 40%   13 PLN 40ml / 139 PLN 0,5l
Żołądkowa Gorzka z miętą / Czarna wiśnia 28%  13 PLN 40ml / 139 PLN 0,5l
Żubrówka Bison Grass 37,5%  14 PLN 40ml / 149 PLN 0,5l
Finlandia Classic 40%    14 PLN 40ml / 149 PLN 0,5l
Belvedere 40%    24 PLN 40ml / 389 PLN 0,7l
---- LIKIER, ZIOŁOWE, WERMUT  Liqueur, Herby vermouth  ---- 
Limonce Aperitivo 25%   16 PLN 40ml / 249 PLN 0,7l
Fernet Branca 39%    18 PLN 40ml / 295 PLN 0,7l
Punt e Mes Carpano 16%   18 PLN 40ml / 295 PLN 0,7l
Carpano Bi�er 25%   18 PLN 40ml / 295 PLN 0,7l
Carpano Dry 18% / Bianco 14,9% Rosso 16% 20 PLN 40ml / 299 PLN 0,7l
Aperol 11%    20 PLN 40ml / 319 PLN 0,7l
Jagermeister 35%    20 PLN 40ml / 319 PLN 0,7l

PIWA BEERS
JASNE pilsner 4,5%

PSZENICZNE wheaten 5%
AIPA 6% 
CIEMNE NA MIODZIE 5,5%  
GRYCZANYM 
dark beer with buckwheat honey
PSZENICA GRUSZKOWA 4,3%
pear wheat
AIPA Z ANANASEM 5,5%
AIPA with pineapple 
O�NGE BI�ER 5,5% orange bi�er 
PIWO SEZONOWE seasonal beer
BEZALKOHOLOWE non alcoholic
BAVARIA 0% o szczegóły zapytaj obsługę / ask our sta� for more info 18 PLN | 0,33L
CORONA CERO      18 PLN | 0,33L
PAULANER WEISSBIER 0%    20 PLN | 0,5L

       0,4L             1L               2L
18 PLN    42 PLN     72 PLN
19 PLN    44 PLN     76 PLN
19 PLN    44 PLN     76 PLN
19 PLN    44 PLN     76 PLN

19 PLN    44 PLN     76 PLN

19 PLN    44 PLN     76 PLN

19 PLN    44 PLN     76 PLN
19 PLN    44 PLN     76 PLN

DEGUSTACJA „NA MEDAL”  49 PLN 
Get Your awarded beer set 

NAPOJE GORĄCE HOT BEVE�GES
Espresso                                    10 PLN 50ml
Espresso doppio                14 PLN 80ml
Kawa czarna Black co�ee                  14 PLN 200ml
Kawa z mlekiem co�ee with milk    15 PLN 200ml
Cappuccino                               15 PLN 200ml
Flat white       17 PLN 200ml
Ca�e La�e                                 16 PLN 300ml
A�ogato al cafe     16 PLN 50ml
Espresso, lody śmietankowe  diary ice cream                  +Amare�o +6 PLN 20ml
Herbata Dilmah Dilmah pot of tea   12 PLN 400ml

NAPOJE ZIMNE COLD BEVE�GES
Coca-Cola / Coca-Cola Zero / Fanta / Sprite 12 PLN 0,25l 
Kinley tonic / Kinley Pink Aromatic Berry
Sok pomarańczowy / jabłkowy Cappy  12 PLN 0,25l 
Fruit juice orange / apple                            
Kropla Beskidu niegazowana / gazowana       11 /19 PLN 0,33l / 0,75l
Bo�led water sti l l /sparkling    
Woda niegazowana / gazowana Water sti l l /sparkling     12 PLN 1l
Lemoniada o smak zapytaj obsługę Lemonade                 14 / 26 PLN 0,4l / 1l  
Red Bull                                                                    18 PLN 0,25l

WINA WINES
MUSUJĄCE Sparkling
Prosecco Trevi�o DOC Brut 11%                    17 / 119 PLN 100ml /750ml
Prosecco Trevi�o DOC Nature Brut 11%        129 PLN 750ml
Prosecco Trevi�o Rose 11%          119 PLN 750ml
Trevi�o Spumante 0%           17 / 119 PLN 100ml /750ml

BIAŁE White
Genoa / Signature white blend, Portugalia 11%           16 / 99 PLN 100ml /750ml
Npipas Vinho Verde Branco, Portugal 10%            18 / 119 PLN 100ml /750ml
Borgo Molino Ciari IGT / Sauvignon Blanc, Włochy 12,5%          149 PLN 750ml
Gavi del Comune di Gavi DOCG Masseria, 12,5%    179 PLN 750ml
Cortese, Włochy

CZERWONE Red
Genoa / Signature red blend, Portugalia 11%             16 / 99 PLN 100ml /750ml 
Vina Santurnia, DOCa Rioja, Crianza, 14%          19 / 129 PLN 100ml /750ml
Tempranillo, Hiszpania
Baglio Gibelina, IGT Terre Siciliane, 13,5%       139 PLN 750ml
Nero d’Avola-Frappato, Włochy 
Fiamberti, Barbera „Tina” DOC, 13,5%      149 PLN  750ml
Barbera-Uva Rara, Włochy

Bier brand Ciemny lager 38%               18 PLN
Bier brand Dark lager
Bier brand Gruszkowe Pszeniczne 38%    18 PLN
Bier brand Pear W heat
Bier brand AIPA z ananasem 38%          18 PLN
Bier brand AIPA with pineapple
Bier brand AIPA 38%             18 PLN
Bier brand AIPA 
Zestaw degustacyjny Tasting set             65 PLN
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PIWO W BUTELCE 0,5l 
bo�led beer           13 PLN

BECZ� 25L 25L barrel
o szczegóły zapytaj obsługę
ask for details

Beer set 
5x 200ml

CYDR CIDER
CK jabłkowy
półsłodki 4,5%
apple semi-sweet

 23 PLN 0,3l 
CK 0%
z trawą cytrynową
lemongrass
 23 PLN 0,3l

BRONZE MEDAL
2017

GOLD MEDAL
2019

SILVER MEDAL
2021

BRONZE MEDAL
2022

GOLD MEDAL
2022

PILS PSZENICZNE
GRUSZKOWE

AIPA
Z ANANASEM

CIEMNE
GRYCZANE

O�NGE
BI�ER

Drink
MENU

B a r t ł o m i e j  B i a ł y
by 

399 PLN

WEŹ MNIE do domu
TAKE ME HOME

20ml

20ml

20ml

20ml

20mlx4 

to take
away

BIER B�ND STA� ZAJEZDNIA
piwny destylat rzemieślniczy
cra�ed beer distillate

KOKTAJLE COCKTAILS
Hugo 10,60%  34 PLN 0,16l
De Kuyper Elder�ower / Trevi�o Prosecco DOC
woda gazowana / mięta / limonka 
Sparkling water / mint / lime      

Pornstar Martini 14% 36 PLN 0,2l
Biały Bocian infuzowany wanilią / Prosecco Trevi�o
puree z marakui / sour mix
Biały Bocian infused with vanilla / Prosecco Trevi�o
passion �uit puree / sour mix

Ms. Lesley 17,64%   38 PLN 0,25l 
Hendrick’s Flora Adore / Archers / Prosecco Trevi�o
syrop rabarbarowy / sour mix / mięta
Hendrick’s Flora Adore / Archers / Prosecco Trevi�o
rhubarb syrup / sour mix / mint

MOKTAJLE 0% MOCKTAILS 
Virgin Spritz 0%                 31 PLN 0,16l
Gi�ard Spritz / Trevi�o Spumante 0% / syrop gruszkowy
limonka / woda gazowana
Gi�ard Spritz / Trevi�o Spumante 0% / pear syrup / lime / sparkling water 

Appllini 0%              31 PLN 0,2l
Gi�ard Cinnamon / Paulaner Weissbier 0%
 puree z pieczonego jabłka / sok z cytryny / ocet jabłkowy / frothee  
Gi�ard Cinnamon / Paulaner Weissbier 0% / baked apple puree
lemon juice / apple acid / �othee  

HUGO 0%              31 PLN 0,16l
Trevi�o Spumante 0% / syrop z kwiatu bzu / limonka / mięta / woda gazowana  
Trevi�o Spumante 0% / elder�ower syrup / lime / mint / sparkling water  

Limonce Spritz 7,86% 34 PLN  0,16l 
Limonce aperitivo / Trevi�o Prosecco DOC / 
woda gazowana / sorbet cytrynowy
Limonce aperitivo / Trevi�o Prosecco DOC
sparkling water / lemon sorbet

Szarlotka 15%  34 PLN 0,12l
Żubrówka Bison Grass / pilsner / puree z pieczonego 
jabłka / sok z cytryny / syrop korzenny / frothee
Żubrówka Bison Grass / pilsner / baked apple puree
lemon juice / spicy syrup / �othee  

Hazelnut Alexander 24,33% 34 PLN 0,1l
Stock 84 / Walcher Noise�o Bianco / śmietana 30%
gałka muszkatołowa 
Stock 84 / Walcher Noise�o Bianco / double cream / nutmeg  


